HiPP BIO Jahlko, mango a jahody

0d 6. mésice/mesiaca
Pasterzovanf ovocnf pifkrm/prkm od ukonceného 5.mésice/mesiaca.  Slodeni / ZloFenie: ovoce’/
ovocie” 100 % (ablko™ 75 %, mango® 20%, jahody” w 5 %). “2ekologického emédélsti/ pofofospodérstia
v PIné donrdle BIO ovoce je rucné sizene, okamiité hluboce zmrazené a ipracované - pro intenzivni
ovocnou chut./Uplne doreté BIO ovocie je ruéne zochierané, okamiite lbokommrazené a spracované

Cubrl/cukrov, aromat/ardm, barvi farbi’, konzervacnich (el komenvacnjich ok’
Yobsauje pirorent se yskytuic/prirockene sawshytuice cuky, dlezckona/poclt dkona, ‘obsah solje

VyiZivové udaje 100g

Energetickd hodnota/ Energia kl/kcal | 228/54

Tuky (z toho nasycené /nasytené MK)| 0,2g(0,0g)

Sacharidy (z toho cukry") 11.88(11.39) nou OIrc B
Bilkoviny/Bielkoviny 03g - pre intenzvnu ovocnd chut.
Sil/Sol <005g | Sapioup

Sodik <0028

MK = mastné kyseliny

BEZ lepku./BEZgluténovy. VEGAN
Skladujte v suchu pfi/pri pokoﬂové teploté/izbove] teplote.
MinimdIni trvanlivost/Minimdina trvanlivost do: vicko/uzdver
HiPP Czech s.r.0., Pekafskd 628/14, 15500 Praha 5

Infolinka (po -pa/pia 9 -14): +420 724 139 949

hipp.cz, hipp.sk

Balené: Némecko/Nemecko
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€160 g Polohospodarsvo EL/EU mimo EU/EU

danj obsahem sodlku /obsofom sodka v surouindch
Névod k pripravé/na pripravu: Zamichefte plastovou litkou (nepoufiefte kovovou), abyste
neposkodil Skenicku. Zhylou st uchovejte v uzavfené skenitce v chladnicce a spotfebute do 3 dnd)
Dodriujte névod k pifprayé a skladovani, / ZamieSajte plastovou lyickou (nepouiajte kovovd), aby
ste neoskodil pohar. ZySnd ast uchovajte v wzavorenom podri v chladricke a spotrebute do 3 dn
Dodrfiavajte névod na pripravu a skladovanie.

Ujséte e, 2da skl a wcko nejsou poskorené. Vcko vakne pii pronim otewten’. Vjiobek nepouiefe,
rohne-l se vicko pod tlakem./ Uistite sa, i sklo a viecko e i poskodent. Viecko iakne pri piom
voren. Vfrobok nepoudiafe, ok sa viecko pritoku prefne. || | | | ||
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