HiPP BIO Prvni obilna kase - 100 % ovesna
HiPP BIO Prva obilna kasa - 100 % ovsena

Pro Vase dité/Pre Vase dieta

v/ vitamin B1* - pro normalni ¢innost nervového systému
hodnotné a snadno stravitelné BIO obiloviny
v/ vitamin B1* - pre normélnu ¢innost nervového systému
v/ hodnotné a lahko stravitelné BIO obilniny
X bez pridavku cukri’ X bez pridavku cukrov'
bez pfidavku bez pridavku
aromat, barviv* arom, farbiv*
a konzervacnich latek* a konzervacnych latok*

" obsahuje pfirozené se vyskytujici cukry/prirodzene sa vyskytujiice cukry
*dle/podla zdkona

Dulezita upozornéni/Dédlezité upozornenia

Obilny piikrm od ukonceného 4/6. mésice dle doporucent pediatra.
Pro zdravi Vaseho ditéte je dlezité dodrzovat navod k pripravé
a podminky uchovani, skladovani a zachazeni s vyrobkem.
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Obal po otevieni dobre uzaviete, skladujte a uchovejte v suchu

a hygienickym zpiisobem pfi pokojové teploté. Spotfebujte do

3-4 tydni po otevreni,

Neohtivejte kasi v mikrovinné troubé (nebezpeci opafent).

Jiz od prvnich zoubkd vénuijte pravidelnou pé¢i zubni hygiené.
Obilny prikrm od ukonceného 4/6. mesiaca podla odportcania
pediatra.

Pre zdravie Vasho dietata je délezité dodrziavat ndvod k priprave

a podmienky uchovania, skladovania a zaobchadzania s vjrobkom.
Kadu podavajte dietatu lyZicou a pripravujte vidy cerstvd. Obal

po otvoreni dobre uzatvorte, skladujte a uchovajte v suchu

a hygienickym sposobom pri izbovej teplote. Spotrebujte do

3-4 tyzdiov po otvoreni.

Nezohrievajte kasu v mikrovinnej rire (nebezpecenstvo popalenia!).
U od prvych zitbkov venujte pravidelnd starostlivost zubnej
hygiene.

Vénujte pozornost vyvazené stravé a zdravému zplsobu zivota Vaseho
ditéte./Venujte pozornost vyvézenej strave a zdravému sposobu Zivota
Visho dietata.

Slozeni/Zlozenie

Ovesnd celozmnd mouka® 100 %, vitamin B1./

ovsend celozrnnd miika® 100 %, vitamin B1.

Pozn.: Bez lepku./Bezgluténové.

* 7 ekologického zemédélstvi/pol'nohospodarstva

Vyska plnéni je technicky podminéna. Baleno v ochranné atmosfére./
Vyska plnenia je technicky podmienena. Balené v ochrannej atmo-
sfére.

Pecet BIO kvality garantuje nejvy3si kvalitu a piekracuje pozadavky kladené EU na BIO
produkty./Pecat BIO kvality garantuje najvyssiu kvalitu a prekracuje poziadavky kladené
EU na BIO produkty.

Tento produkt opustil vyrobni zavod v neporuseném stavu, presvedcte se prosim pred
poutzitim, e obal ziistal neposkozeny./ Tento produkt opustil vyrobny zavod v neporuse-
nom stave, presvedcte sa prosim pred poutitim, Ze obal zostal neposkodeny.

Prodavajici: HiPP Czech, s.r.0, Pekafska 628/14, 155 00, Praha 5
Infolinka (po-pa/pia 9-14 hod.): +420 724 139 949
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od ukonceného

4/6.

mésice/mesiaca

nemlééna kase

nemlie¢na kasa

Kase s kojeneckym mlékem/Kasa s dojéenskym mliekom

1. Pfipravte 200 ml kojenecké vyzivy, kterou aktualné
poutivate, dle navodu (jako do lahve).

Pripravte 200 ml dojcenskej vyzivy, ktori aktudlne
poutivate, podfa navodu (ako do flase).

2. Do hlubokého talife nasypte 3-4 polévkové lzice
vyrobku (22 g).

Do hlbokého taniera nasypte 3-4 polievkové lyzice
vyrobku (22 g).

3] 3. Pfidejte pfipravenou kojeneckou vyZivu, zamichejte.
ﬁ Nalejte pripraventi doj¢ensku vyZivu a zamiesajte.

4. Nechte odstat, dokud kase neziska pozadovanou
konzistenci. Pfezkousejte teplotu.

Nechajte odstat, pokial kasa neziska pozadovani
konzistenciu. Preverte teplotu.

Kase polovi¢nim mnozstvim mléka
Kasa s poloviénym mnoistvom mlieka

100 ml plnotuéného mléka + 100 ml pitné vody urcené pro kojence
vlijte do hrnce a nechte prevafit. Zchladte na teplotu 50 °C.
Do hlubokého talife nasypte 3-4 polévkové lzice vyrobku (22 g),
pridejte pfipravenou tekutinu, zamichejte. Nechte odstat, dokud
kase neziska pozadovanou kozistenci. Pfezkousejte teplotu.

100 ml plnotucného mlieka + 100 ml pitnej vody urcenej pre dojcata
vlejte do hmca a nechajte prevarit. Ochladte na teplotu cca 50 °C.
Do hlbokého taniera nasypte 3-4 polievkové lyzice (22 g) vyrobku,
nalejte pripravend tekutinu a zamiesajte. Nechajte odstat, pokial
kasa neziska pozadovanu konzistenciu. Preskusajte teplotu.

Nemlé¢na kase s ovocem/Nemliecna kasa s ovocim

Zalijte cca 2 polévkové IZice vyrobku (11 g) 100 ml prevarené pitné vody
zchlazené na teplotu 50 °C*. Pridejte cca 100 g ovocného/ zeleninového
prikrmu HiPP (HiPP BIO Jablka s bortvkami, HiPP BIO Prvni dyné) a vmi-
chejte 1 cajovou lzicku repkového oleje. Prezkousejte teplotu.

Zalejte cca 2 polievkové lyzice vyrobku (11 g) 100 ml prevarenej pitnej
vody ochladenej na teplotu 50 °C¥. Pridajte cca 100 g ovocného/ zeleni-
nového prikrmu HiPP (HiPP BIO Jablka s ¢ucoriedkami , HiPP BIO Prva
tekvica) a vmiesajte 1 ¢ajovd lyzicku repkového oleja. Preskusajte teplotu.
*Pro lepsi rozpustnost nepouivejte vafici vodu/Pre lepsiu rozpustnost

nepozivajte vriacu vodu.
Vyzivové udaje

100 gvyrobku | 1porce/porcia* |
Energeticka hodnota/Energia | 1736 kl/411keal | 636 kl/151 keal
Tuky 708 478
- 2 toho nasycené / nasytené 13¢ 24g
mastné kyseliny
Sacharidy 7128 204g
- 2 toho cukry' 158 508
VIdknina 78¢ 178
Bilkoviny/ Bielkoviny 120g 59g
Sal/Sol? <005¢ 005¢g
Sodik <002g 002¢g
Vitamin/Vitamin B1 1,6 mg (320%™) [ 039 mg (78 %*)

*Porce/Porcia: 22 g vyrobku + 100 ml pinotucného mléka/mlieka (3,5 %
tuku) + 100 ml vody pro kojence/pre dojcata. ** % referencni/ referencné
hodnoty pfijmu/prijmu. * Obsah soli je dan obsahem sodiku v surovi-
nach./je dany obsahom sodika v surovinach

Minimalni trvanlivost do: viz horni hrana/Minimélna trvanlivost do:

vid'hornd hrana
e 200g @

Skladujte v suchu pfi/pri pokojové
teplote/izbovej teplote.

Balené: Chorvatsko/Chorvatsko.
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