HiPP BIO Vajeéné nudle se zeleninou (43 %) a paprikou
a jemnym BIO hovézim masem/Vajetné rezance so zeleninou
(43 %) a paprikou a jemnym BIO hovédzim mésom € 250 g
Sterilizovany zeleninovo-masovy/ masovy piikrm/ prikrm pro 2vidstn/
wiivu malych déti/ na osobitné wiivové dcely maljch deti od
ukonceného 1. roku/roka. "
Slozeni / Zlozenie: vods, rajCata™/rajtiny”™ 21 %, varené/uarené VAECNE
NUDLE* (voda, krupice/krupica 1 lwdé/lvrde&(PSEN\(E*, VEJCE* VAJCIA 0,4 %,
VAJECNY BILEK* /BIELOK* v ﬁra’ﬁku) 17 %, mrkev*/mrkva* 14 %, hovézi maso*/
hovadzie maso® 8,5 %, paprika™ 4 %, cibule/ cibula”, namleté NUDLE®/REZANCE*
(tvrdd PSENICE*/PSENICA™), ryfové  mouka™/ryiové  mika®, slunetnicowj/
slnednicovy olef, jeclé sl s jodem/ sof s jédom (Led\a' kamennd stil/sol, jodicnan
draselnf), koren/ korenie®, antioxidanty' (kyselina L-askorbovd, extrakty
svysokjm obsahem/obsahom tokoferolu). Porn.: obsahuje lepek/glutén.

2 ekologického zemédélstvi/ polrohospoddstva, "Antioxidonty jsou pouiiy pro ochranu diliyich
sloéek a'aromat /st pouiité pre ochranu citlivjch zloziek a arom. Extraky obsahujici tokoferoly se
pirozene yskytuifv fostindch/ obsohujice tokoferoly sa prirodene wyskyid v ostindch.

Ve vodni lazni: Misu vioiime na 4-5 minut do warené, horké vody, odstranime
Jli; zomichdme./ Vo vodnom_kipeli: Misku vioiime na 45 minit do
uvarengj, horicej vody; odtrdnime folu, zomiesome. V mikrovince’: i vicka
na néolika mistech propichneme  ohivdme po dobu T minuty pif 450 W (strednf
Dopr. nizky stuper). /- V mikrovinke': fdliu viecka na niekoljch miestach
Drepichneme a 2ohrievame po dobu | mindity pri430 W (strednj popr. nizky stuper).
'Pozor: Misku ohifiefte samostatné ve stredu mikrovinky. Cas a teplota ohiew
Je e pokyni yrobee. Neohifefte v troubé na peceni! Pro zarowf ditéte dodtiujte
ndvod k pripravé a skladovdni. Obsah dobre zamichete a prezkouSefte teplotu.
Nesnédenj pokrm ditéti nowu nepoddvete. / Misku ohievajte samostaine v stredu
milrovinky. Cos a teplota ofrewu je podﬂ] pokynov yobcu. Neohrievajte v rire na
Decenie! Pre zdravie dietal dodrdiavajte ndvod na priprave a skladovanie. Obsah
dobre zamiesajte a preshiSajte teplotu. Nezjedené iedlo diefat opdl nepoddvajte.
Vyrobek opustil wrobni 2dvod v neporuseném stawy, pred pouiitim se presvédcte, Ze miska i fdlie jsou
neposkozené./ Virobok ppqx)r! vy’mpn 1 2dvod v neporusenom stove, ureq fzvuﬂ(/?n sa presvedcte, e

stoa, Balerév o Wi dojthe i prizdného
prostoru pif svslém skladovdni./ Mdze ddjst k veniku prdzdneho priestoru pri vislom skiadovani.

Vyiivové daje 100g 2508

(typické hodnoty) (1 porce/porca
Energetickd hodnota/ Energia k| / kcal 292/70 1321174
Tuky (ztoho nasycené /nasjtené mastné kyseling) | 2,4 g (0,6 8)| 6,0g(158)
Sacharidy (z toho cukry) 838(158) 2082(389)
Bilkoviny/Bielkoviny 3¢ 788
Sil/Sof 0289 0,708
Sodik 011g 08¢

Skladuile vsuchu pfi/pri pokojové/izbove] teploté/teplote.
Minimln trvanlivost do/Minimalna trvanlivost do: iz boéni hrana/iid boénd hrana
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