HiPP BIO Ryie/ryia se zeleninou (32 %)
a hraskem/hraskom a jemné nakrdjenym hovézim
masem/jemnym nakrdjanym hovédzim masom €250 g
podle Svycarského/ podla Svajtiarskeho receptu

Sterilzovan zeleninovo-masovy/ masowj pitkm/ prikim pro aidstn/ iin
maljch déti/ na osobitné viivové icely maljch detf od ukonceného . roku/oke.
Slozeni / Zlozenie: voda, varend rjie”/uarend ryia* 26 %, mrkev'/
mrkva” 18 %, hovérl maso*/ hovadaf mdso* 8,0 %, rajCata™/ rajciny* 7 %,
loule*/cbula”, MLEKO™/MLIEKO, hrdSek”/hréSok” j,z %, slunecnicovj/
sinecnicoy olej*, bylinky” a kofeni”/ korenie”, jled\a’ sl s jodem/ jedld sof
s jodom (jedld kamennd sCil/sof, Eod\fnan draseln), antioxidanty' (kyselina
L-askorbovd, extrakty s vysokjm obsahem/obsahom tokoferolu).

Pozn.: bez lepku/ bezgluténové.

2 ekologického zemédélstui/ polohospodstva, 'Antioxidonty jsou pouiiy pro ochranu diliyich
soiek o aromat /5 pouiité pre ochranu ailch ek o ardm. Extroky obsahu okoferoly se
prirozené vyskytuj v rostlindch/ obsahujiice tokoferoly sa prirodzene vyskytuji v rastlindch.

Ve vodni lazni: Misu vioiime na 4-5 minut do warené, horké vody, odstranime
Joli; zomichdme./ Vo vodnom_kdpeli: Misku vioiime na 45 minit do
uvarene, horiicej vody, odstrdnime fdliu, zamiesome. V mikrovince’. Fdliivicha
na néfollka mistech propichneme a ohiidme po dobu 7 minuty pif 450 W (strednf
popr. iky stuper). /- V mikrovinke': Folly viecko agsniekojch miestoch
Drepichneme a 2ohrievame po dobu ! mindiy pri450 WQrgﬁ’(dn(ypapr, nizkystuper).
'Pozor: Misku ohifvefte samostatné ve stredu mik@inky. Cas a teplota ohiews
Jedle pokyni yrobee. Neohifefie v troubé nacgecent! Pro zarowf diéte dodtiujte
ndvod k pripravé a sklacovdni. Obsah dobée zamichete a prezkouSefte teplotu.
Nesnédenj pokrm ditéti znows nepoddveie”/ Misku ohiievajte samostatne v stredu
mikrovinky. Cos a teplota ohm%%@ﬁ o pokynov yrobcu. Neohrievajte v rire na
Decenie! Pre zdravie dietalo dodgivajte ndvod na pripravu @ skiadovanie. Obsah
dobre zamiesgjte o preskisaigeplote. Negiedené jieclo defati pi nepoddvafe.

Vjrobek opustil wrobni. ld%ﬂgépmus'eném staw, pied pouditim se presvédcte, ze miska i féle jsou
‘neposkozené./ Vyirobok g Vmbn 1f 2dvod v neporusenom stave, pred pouditim sa presvedce, e
Sené. Bale

misa ol i neporuséhé Balenéyochranne/ ochvannej aimosfére. Mie dojt he vk prdzahého
prostoru pif svslém skladovdni./ MdZe ddjst k veniku prdzdhneho priestoru pri vislom skiadovani.

Vyzivové idaje 100g 2508

(typické hodnoty) (1 porce/porcia)
Energetickd hodnota/ Energia k| / keal 314/75]  187/188
Tuky (2toho nasycené /nasjtené mastné kyseliny) | 2.5 8 (04 8)| 6,3g(1,08)
Sacharidy (2 toho cukry) 928(13g)| 3080339
Bilkoviny/Bielkoviny 31g 78¢
Stil/Sof 0283 0708
Sodik 011g 028g

Skladujte v suchu pfi/pri pokojové/izhove] teploté/teplote. Minimdini
trvanlivost do/Minimaina trvanlivost do: viz botnf hrana/vid botnd hrana
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