HiPP BIO Dyné, brambory a BIO hovézi maso/ €190 g 0d uk. 4-6. mésice / mesiaca

Tekvica, zemiaky a BIO hovédzie méso Sterilizovany zeleningvo-masovy/masovy prfkrm/prikim od ukonceného 4. - 6. mésice/
VyZivové tidaje (typické hodnoty) 100 g [190 g (Tporce/porcia)] mesiaca dle doporuceni/podla odportcania pediatra.

Energetickd hodnota/Energia kl/keal 270/64 513122

Tuky 268 49g| SloZeni / ZloZenie: Vioda, djné*/ tekvica* 30 %, brambory"/zemiaky” 26 %, hovéri
- 1{0ho nasycené/nastené mastné kyseliny 078 1,3g| maso*/hovddzie mdsg* 8 %, repkovy/repkovy olej” 1,4 %, Skrob®, ryiovd mouka*/
Sacharidy 738 139g| ryiové mika*. Pornzber \epku/bez%\uténov’.

~1toho cukry 20¢ 389 1 ekologi(keh%ié’%ﬁ”edelsm/ polnohospodarstva

Bilkoviny/Bielkoviny 248 46g| Be [Jf/ﬁgvku@?ﬁgvku soli**, aromat/ardm, banviv/farbiv’, konzenvacnich litek'/ konzervacnjch
Stl/Sol” <0,05¢g <005g| ldtok. Precigouitim promicheje/pred pouzitim premiesajte. 'dle/podla z6kona

Sodk <0,02¢ <0,02g] Venyjyoromost yvatené stravé a xdravému zpisobu ivota Vaseho ditéte. Venujte pozornost

obsah e G obsehem s/ obshom sy i _ Qgﬁ&éne;straveazdvavémusp@gobuiivota\/éihoduet’at’a, -
1|IM||>\ fiprava/priprava: Komr\etm pokm. Otevienou skienicku nebo porci ohfete ve vodnilézni nebo

SHadute v suchu pi/pii/pri pokojove teploté/ubove tepote. aioasy v mikrovlnce. Zamichejte plastovou litkou (nepoutivejte kovovou), abrsle neposkodili sklenicku
Minimln trvanlivost do/Miniméina trvantvost do: vicko/iecko ) Ovéfte teplotu. Neohfdtou Cast uchovejte v uzaviene sklenitce v chladnicce a spotfebujte do
HIPP Czech 1.0, Pekarskd 626/14, 155 00 Praha 5 24 hodin. Ohitou Fom jit mowu nepodavejte. Dodriujte pifpravu a skladovént./Kompletny pokim.
Infolinka (po-pa/pia 9-14): +420 7413999, hipp.z hipp.sk Qo° Onvoreny pohdrik alebo porciu ohrefte vo vodnom kipeli alebo v mikrovinke. ZamieSaite plastovou

Iyickou (nepouifvajte kovovtiaby ste neposkodili pohdrik. Overte teplotu. Neohratu tast uchovajte
v uzavretom pohar v chladnicke a spotrebujte do 24 hodn. Ohriatu porciu uz novu nepodavate.
Dodriujte pripravu a skladovanie.
jstéte e, 20 sko vk neisou poSkorene. icko vakne i pronm tevient. Vjrobek nepouigite,profne-l
Sevitko pod tlakem./Uisite so, i séo g viecko nie i poskodené. Viecko akne pri prvom otvorent. Vjrobok
1559 Il nepoudigie, aksaviecko rilhu prehe.

Balené: Némecko/Nemecko
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